
UOVO MORBIDO, CREMOSO DI PATATA, SALSA AL PARMIGIANO     15

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO, ROBIOLA, NOCCIOLA                                         15

CALAMARO SCOTTATO, BROCCOLI, STRACCIATELLA DI BUFALA, POMODORINI APPASSITI     16 

  

PLIN RIPIENI DI FONDUTA DI RASCHERA, RISTRETTO DI VITELLO                         16

GNOCCHETTI, GAMBERI, BURRO AFFUMICATO, CIPOLLOTTO   16

BACCALA’ VELLUTATA DI TOPINAMBUR, PORCINI, OLIO AL CERFOGLIO                                  22 

BRASATO AL BAROLO CON CREMOSO DI PATATA DI MONTAGNA              20

POLPETTE AL RAGU’ NAPOLETANO, POMODORO SAN MARZANO, PECORINO  18

BABA’ ALLA NUTELLA                                                                              8 

PANNA COTTA, MOU SALATO, CRUMBLE AL GIANDUJA  8

SELEZIONE DI GELATI                                           5

I PIATTI  CON TARTUFO BIANCO

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO,  ROBIOLA, NOCCIOLA, TARTUFO BIANCO                 48

UOVO MORBIDO, CREMOSO DI PATATA, SALSA AL PARMIGIANO E TARTUFO BIANCO            48

PLIN RIPIENI DI FONDUTA DI RASCHERA, RISTRETTO DI VITELLO, TARTUFO BIANCO               48

TAJARIN AL BURRO D’ ALTA LANGA E TARTUFO BIANCO                                     48

PANNA COTTA E TARTUFO BIANCO                                                                                         48

il prezzo del tartufo puo variare in base al valore di mercato

 I PIATTI  CON TARTUFO NERO

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO, ROBIOLA, NOCCIOLA, TARTUFO NERO                     30

UOVO MORBIDO, CREMOSO DI PATATA, SALSA AL PARMIGIANO E TARTUFO NERO                30

PLIN RIPIENI DI FONDUTA DI RASCHERA, RISTRETTO DI VITELLO, TARTUFO NERO                   30

TAJARIN AL BURRO D’ ALTA LANGA  E TARTUFO NERO                                                           30

PANNA COTTA E TARTUFO NERO                                                                                            30

Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di 

temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04.



               

 

MENU TARTUFO NERO

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO, ROBIOLA, NOCCIOLA E TARTUFO NERO   

UOVO MORBIDO, CREMOSO DI PATATA, SALSA AL PARMIGIANO E  TARTUFO NERO  

TAJARIN AL BURRO D’ ALTA LANGA  E TARTUFO NERO

PANNA COTTA, MOU SALATO, CRUMBLE AL GIANDUJA

                                                                     100

MENU TARTUFO BIANCO

                                                       

 CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO,  ROBIOLA, NOCCIOLA E  TARTUFO BIANCO     

 UOVO MORBIDO, CREMOSO DI PATATA, SALSA AL PARMIGIANO ETARTUFO BIANCO

 TAJARIN Al BURRO D’ ALTA LANGA E TARTUFO BIANCO  

 PANNA COTTA, MOU SALATO, CRUMBLE AL GIANDUJA

                                                              150



   

MENU BLACK TRUFFLE

   RAW MEAT,HAZELNUT,ROBIOLA CHEESE CREAM AND BLACK TRUFFLE      

   SOFT EGG , CREAMY POTATO, PARMESAN SAUCE  AND BLACK TRUFFLE                   

   TRADITIONAL TAJARIN PASTA WITH BUTTER AND BLACK TRUFFLE

   PANNA COTTA, SALTED CARAMEL AND GIANDUIA CHOCOLATE CRUMBLE

                                   

                                                              100

                                                         

                                                      

                                              MENU WHITHE TRUFFLE

 RAW MEAT, HAZELNUT, ROBIOLA CHEESE CREAM AND WHITHE TRUFFLE

 SOFT EGG, CREAMY POTATO, PARMESAN SAUCE AND  WHITHE TRUFFLE 

 TRADITIONAL TAJARIN PASTA WITH BUTTER AND WHITHE TRUFFLE  

 PANNA COTTA, SALTED CARAMEL AND GIANDUIA CHOCOLATE CRUMBLE

                                                        150



SOFT EGG, PARMIGIANO FONDUE, PORCINI MUSHROOMS                                              16 

RAW MEAT, HAZELNUT, ROBIOLA CHEESE CREAM                                                             16 

ROASTED SQUID, BROCCOLI, BURRATA CHEESE, CHERRY TOMATOES                                      16 

AGNOLOTTI DEL PLIN PASTA FILLED WITH FONDUE, VEAL SAUCE                                           16

GNOCCHI WITH PRAWNS, SMOKED BUTTER AND SPRING ONION                                          16

ROASTED CODFISH, JERUSALEM ARTICHOKES, PORCINI MUSHROOMS, CHERVIL OIL             22

BRAISED BAROLO BEEF  AND MASHED POTATOES                                               20

MEATBALLS WITH NEAPOLITAN RAGU’,SAN MARZANO TOMATO SAUCE, PECORINO              18

NEAPOLITAN BABA’ WITH NUTELLA                                                                      8

PANNA COTTA, SALTED CARAMEL AND GIANDUIA CHOCOLATE CRUMBLE               8

ICE-CREAM SELECTION                                                           5

THE DISHES WITH WHITHE TRUFFLE

RAW MEAT, HAZELNUT, ROBIOLA CHEESE CREAM AND WHITHE TRUFFLE                   48 

SOFT EGG, CREAMY POTATO, PARMESAN SAUCE AND  WHITHE TRUFFLE                     48

AGNOLOTTI DEL PLIN PASTA FILLED WITH FONDUE, VEAL SAUCE AND WHITHE TRUFFLE       48

TRADITIONAL TAJARIN PASTA WITH BUTTER AND WHITHE TRUFFLE                                       48

PANNA COTTA WITH WHITHE TRUFFLE                                                                               48

                          

THE DISHES WITH BLACK TRUFFLE

RAW MEAT, HAZELNUT, ROBIOLA CHEESE CREAM AND BLACK TRUFFLE                                30

SOFT EGG , CREAMY POTATO, PARMESAN SAUCE  AND BLACK TRUFFLE                    30

TRADITIONAL TAJARIN PASTA WITH BUTTER AND BLACK TRUFFLE                                         30

AGNOLOTTI DEL PLIN PASTA FILLED WITH FONDUE, VEAL SAUCE AND  BLACK TRUFFLE       30 

PANNA COTTA WITH BALCK TRUFFLE                                                                                     30


